











Quelles opportunités locales dans le secteur

INDUSTRIES AGRO-ALIMENTAIRES

Chague annee, le territoire achéte pour prés de 1 778 millions d'euros™ de produits a
l'industrie agm*ﬂmntmra' 22% de cette demande frouve une réponse hors du
territoire, Les potentiels économiques s'élévent a 371 millions d'euros*

* w prix producteur » (qui revient in fing au productewr) hors laxes ef hors marges cormmerciales ou de

INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE

Phiénix, exparts en valorisation des aliments invendus

La ferme des trois vallons : de producteur céréaller & « artisan pastier »
Située & Bragelogne, dans ke département de FAube, catte ferme chnbalibre
réalise dout elle méme. Ele cultive ses cérdales (en conversion agriculiure
biclogique) pour ensulle bes transfonmen an semoule grice & un moulin & meuls
da pierre. Calte méthoda permet de garder toules les valeurs nuiritionnelles du
bl La semoule va ensuile ére transformée en pdles, puls elles vont ére
séchées dans lour alelier 4 [a ferme. Ces pates 100% Auboise, sont le fruit d'un
projel de deux ans lancé par ce couple de cérdalier qui voulail élaborer un
produit fini grice & leur production. Le procédé de fabrication est artisanal at lent
afin de garanlir la qualté du produit. Les pdles sonl commercialisées
majoritairement dans le département de Maube (marchés fermiers, drive el sites
internat, boutiques locales...).

Phénix est ung entreprise sociale qui accompagne ses clients professionnels
(grande  distnbulion, ndustricls, seclewr  dvénomontiel...) dans  leurs
problématiques de réduction de gaspillage el de valorisation des déchets. Phénix
organisa a collecte des invendus pour les associations (récupére une partie de
la défiscalisation pour don pergue par le distributeur) et développe dgalement de
wéritables filiéres de revalorsation : filkére d’alimentation animale. transformation
des nels ol lgumes en confitures, andises, soupes, n aloool (Liene, vin....).
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»  Filibres de revalonsaton ¢p produils alementares
invendus ; ex transformant bes fruits et &n
alcool (taidre. vin, Kquours.. ), confitures,

soupes ou smocthies), filkbre dalimentaton animale, ..
+  Chantiers dinsartion, consarvenas solidaires. ..

* = Foodlab s @ Un Beu de transformation alimentaire

mitualisé mettant & disposition des
partagés (machings,

outils
des

producteurs des
étiquatousa, eic, ),

auloclave,
personnas qualifidées ei une cerification)

+  Mini-abaltoir « cié en main » el modulaire pour élevaurs
indépendanis el bouchers charcutiers

arlisans, abatioir

mohile se déplacant de ferme an ferme

+  Coworking culinasra dédiés aux starl-ups de
Talimentation, aux habdams el touristes

»  Lutte contre: la

venbe dinvendus do

commercants & petits prix via une apglication numerique

en peinlure, en approvisionnement des reslaurants anli gaspi.. Phénb
développe son action au sein de chagque région frangaise (15 antennes), afin de
trouver des solulions de réduction du gaspillage au plus prés des gisements

d'excédents,

Meodulab : un abattoir modulaire « Low Cost » pour la valorisation des
démarches en circuits courts des éleveurs

Modulab a été congu pour le service aux déleveurs indépendants. bouchers-
charculiers artisans, circuits courts qui souhaitent aussi produine des viandes de
qualité toul en respectant la bien-8lre des animaux avant el pendan? Mabatiage.
L'égquipement veille & assurer be bien-Blre des animaux, garantic des conditions
dhygiene optimales, produing dans des conditions dconomigues salisfaisantes
el Emiter les consommations deau el d'énengie. Livré clé en main 12 mols aprés
signature du permis de construire avec e Plan de Mailrise Sanitaiee, les
procédures de blentraitance animabe (MON), une formation compléde pour les
opéralours & chaque poste, Le Modulab est disponible sous Iros versions |
mono-espices pore / bovin‘ovin (732 m7) el multi-cspdess (1126 m#).

TOP 10 DES NOEUDS D'ECHANGE QUI POURRAIENT POTENTIELLEMENT ETRE RE-ENRACINES

Sectours locaux acheteurs

Ménages

Fabrication et condiionnement de produits & base de
poissons et fruits de mer

Fabrication de pain, patisserie et produits de boulangerie
Menages

Ménages

Ménages

Ménagas

Restauration rapide, cafeteria

Ménages

Fabrication de sucre, cacao, chooolat et produits de confiserie

Sectours fournisseurs actuslioment hors du Potentiel de preduction locale en
dipartement e
|Abaltage et fabacalion de produits a base de | 20.7
(viande (hors volailles) ! !
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Les éléements ci-dessous pracisent les cal I:--'ag g5 8i iBs s0urces
speciliqgues ulllisés pour représeniar le plus fidélemeni possible
la fonctionnement da Méconomia réunionnaizse. Par allleurs, une
note methodologique detaiflant les sources et e fonctionnement
du modele Local Shift est fournie en documeant complémenialra
au present rapporl

- Base Sireng INSEE, disponible en open data, version au ler

|arier 2017

« Confrontation avec données CLAP 2015 par code APE et
L

Mature juridique, obil auprés de |'INSEE

- Confrontation avec B

sments ayant cessé laur

activite antre 2014 et 2016, oblenue sur commande auprés de
la CC| Réaunion

« Base de donnees par communas da 'INSEE, 2014, disponible
an 'JFI;F dala, retrallemants "-i:'.f-"l"l"l] 185

» Confrantation avec les fichiers du dispositif Filosofi de I'lNSEE
{revenus fiscaux localisés)

« Coefficients de production ajustés a partir de la base Esane
INSEE 2014

Adaptation des niveaux de production avec le bilan
économique 2016 de la Réunlon INSEE (hitpsdifwwe
insae.frir/statistigues/2863673 ?sommaire=2856269 J at
r'::-r'|:_'.I=,.rr'-E-'1|*;;

avet IBs compies sconomiques de la Reunion

13, activitd des branches hiips:/'www insaa, frifr/

iques/2386064

*Base compléte d'impartt/exporisirancais du gouvememeaniwww
douane.gouv. friservices/daladouana

« Ajustement avec les donnaes de la direction des douanes de
La Reunion, 2016, retralte:

d'ec

our llsser les allels excepl onnels

upres de la direction regionale daes

hats d'avion, obtanu
douanes de La Réunion
: |_ aas 'i':lll'_-i'."]lj-i-:!-i douaniéras pour [!:LJ:-C o
pracision, notamment pour les expartations vers la métropole
astimations & partir du modéle Localshift
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